
 

Menù Regale 
Con Buffet servito 

  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AAperi t ivo in peri t i vo in PP iscinais cina   

Cocktail Bellini, Mimosa, Sangria 

La friggitoria Napoletana,Croquet, Arancini, Zeppoline al 

Salmone e alle Alghe. Filone Napoletano, Bruschette, 

Mozzarelline, Olive Ascolane, Pizzette Napoletane, Pizze fritte 

Ricotte e Ciccioli 

 

Barchetta di Frittura di mare Sale e Pepe 
( Seppioline, Acquadelle, Gamberetti, Morsetti di Baccalà ) 

 

In Sala 

Le delizie del Mare: Bianchetti Marinati in Guscio di 

Capasanta, Polipo all’ insalata, Julienne di Seppie e Sedano, 

Cocktail di Gamberi Ostriche   e  Prosecco 

  
 

Linguine con Scampi e  Frutti di Mare 

 

Scialatielli Di Pasta fresca  Speck e Porcini  
  

 

  
 

Orata Canadienne 

Insalatina Verde Rucola, Pomodorini e spicchi di Olive di Gaeta 

 

 

Sorbetto Gelato “ Limone di Sorrento “ 

 

Cosciotto di Vitellino Con Salsa di Funghi Porcini 

Patate al Rosmarino e Involtino di Provola e Melanzane 

 

Ananas al Maraschino in cialda di Wafer 

 

 

 

 

 

Continua 

 



 In   P iscina 

 

Torta Nuziale alle Fragoline di Bosco. 

Gran Buffet di Pasticceria Napoletana Riccie, Frolle, 

Babà al Rum e al Limoncello Panne Cotte, Code di 

Aragosta,Profiterol Al Cioccolato e al Limone Delizie al 

Limone, Caprese, Pastiera 

 

Angolo delle Grappe, 

Angolo Degli Spumanti 

Angolo dell’ espresso 

 

Questo Menù è sicuramente   Corposo  e con un carattere decisamente Mediterraneo , 

ed è indicato data la sua durata per un banchetto non serale 

 

Il pranzo   ha il suo svolgimento in tre tempi.( Piscina –Sala- Piscina ) 

 

E’ importante sottolineare che riserviamo una grande  attenzione  alla coreografia del buffet di aperitivi 

anche se questo ha  una funzione solo estetica non essendo aperto  agli invitati che  gusteranno  tutti gli 

aperitivi  impiattati  e serviti al tavolo, nel contempo le  hostess verseranno i vari cocktails. 

 

Gli invitati   terminato l’ aperitivo e scattate  le rituali fotografie   raggiungeranno  indicati dal 

personale apposito la sale da pranzo. 

 

Al’arrivo in sala delgi sposi e  dopo la rituale marcia nuziale si servirà sfilando  al tavolo degli sposi  

un Luculliano e “Mediterraneo”  pasto 

 

Al termine del pranzo gli ospiti  raggiungeranno   la Piscina suggestivamente  illuminata dalle fiaccole,  

dove verrà allestito  uno stupendo buffet di dolci Napoletani  che sarà aperto al termine del rituale del 

taglio della torta che 

sovente svolgiamo sull’ isola  al  centro della piscina. 

Dopo La degustazione degli Spumanti all’ apposito angolo  

Il pranzo  volgerà alla conclusione  con le bomboniere ed il rituale cafettuccio all’ angolo dell’ espresso o 

con un buon limoncello all’ angolo delle grappe 

 

E’ importante sottolineare che al giardino degli sposi la vostra cerimonia di Nozze  è unica e mai in 

concomitanza con altre nozze 

 

Info al  numero verde  gratuito 800909159 

 


